Sonstige Rezepte vom Knddelschorsch (www.knoedelschorsch.de)

Gorgonzola - Spatzle

Zutaten:

500 g Spatzle

3 Knoblauchzehen
200 g Gorgonzola

5 Frihlingszwiebeln
125 ml Milch

100 g Cocktailtomaten
1 EL Salbeiblatter
Olivendl, Salz, Pfeffer

Zubereitung:

¢ In einem Topf mit Salzwasser die Spéatzle garen.

e Spatzle abgielRen, mit kaltem Wasser erschrecken und abtropfen
lassen.

e Gorgonzola, Zwiebeln und Knoblauch klein wurfeln.

e Die Zwiebeln und den Knoblauch in Ol andiinsten.

e Milch hinzugeben und erwarmen.

e Den Gorgonzola in der Milch auflésen, dabei standig umrthren.

¢ Die Sauce mit Pfeffer und Salz wtrzen.

¢ In einer Auflaufform Gorgonzolasauce und Spéatzle vermischen.

e Die Tomaten halbieren und auf die Spéatzle geben.

e Alles etwa 5 Minuten bei 250° C lberbacken.

¢ Mit Olivendl die Salbeiblatter frittieren.

e Salbeiblatter vor dem Anrichten auf die Spatzle geben.



